
À LA CARTE
SOMMAR 2026

Förrätter | Appetizers
VITLÖKSBRÖD AV HEMBAKAT  

DURUMBRÖD  

69 kr

Serveras med aioli.

Garlic bread served with aioli.

KOCKENS SOPPA  89 kr

Serveras med vitlöksbröd.  

Season soup served with garlic bread.  

MATJESSILLTALLRIK 159 kr

Färsk potatis, ägg, syltad rödlök, kavring,  
dill och smetana.
Matjes herring platter with potatoes, egg, pickled  
red onion, dark rye bread, dill and smetana.

RÖKT RENRÖRA FRÅN NORRLAND  

PÅ SMÖRSTEKT TOAST    

165 kr

Smoked reindeer spread from Norrland on 
butter-fried toast.

RÖKTA RÄKOR FRÅN VÄSTANBÄCK, 200 GR, 

MED AIOLI OCH VITLÖKSBRÖD   

199 kr

Locally smoked shrimps with aioli and garlic bread.

S    MMARÖPPET 

kl 11–15, mån–fre

SOMMAR- 
LUNCH

20 juni–29 augusti
måndag–fredag 10–21 

lördag 11–21 
söndag 12–19
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Kötträtter | Meat dishes
KALKONSCHNITZEL   265 kr

Serveras med paprikasås och crispers.

Turkey schnitzel with paprika sauce and crispers.

HAMBURGARE                                         100 g 215 kr
Svensk högrev och oxbringa från Björks   200 g 
i Färila med cheddar och bacon.                300 g 
Serveras med syrad röd lök, saltgurka  
och crispers.              

255 kr
295 kr

Hamburger of swedish prime rib meat, with cheddar 
and bacon. Served with pickled red onion, pickled 
cucumber and crispers.

Dip och sallad hittas som tillval nedan.

Side dishes can be found in the bottom.

PREMIUM SVENSK RYGGBIFF, 200 G 395 kr
Serveras med rödvinssås, ramslöksvitlöksmör 

och crispers 
Premium Sirloin steak with red wine sauce,  
ramson garlic butter and crispers

STRUTSFILÉ  495 kr
Chèvreöverbakad strutsfilé från Sahlins i Borlänge 
med rödvinssås och potatisgratängbakelse 
Chèvre-crusted ostrich fillet with red wine sauce 
and potato gratin.

TILLVAL | SIDE DISHES

Salladsmix | Mix of salad 39 kr

Orginaldressing | Hamburger sauce  25 kr

Pommes | French fries 49 kr

Chipotlemajo | Chipotle mayo  25 kr

Coleslaw  25 kr

Tryffelmajo | Truffle mayo  30 kr

Aioli  25 kr

Srirachamajo | Sriracha mayo  25 kr

BBQ-sås | BBQ sauce 25 kr

Fiskrätter | Fish dishes
STEKT NORRLANDSSTRÖMMING  

FRÅN STOCKA       

259 kr

Serveras med hemlagad potatismos, skirat smör, 
lingonsylt och hårdbröd med smör.
Panfried mustard and dill marinated baltic herring 
with mashed potatoes, crispbread and butter.

NORDISK BOUILLABAISSE       285 kr
Tomatbaserad fisksoppa med kolja, lax, musslor  

och räkor. Serveras med aioli och vitlöksbröd    .
Nordic fishsoup, "bouillabaisse styled”, with 
haddock, salmon, mussles and shrimps.  

Served with aioli and garlic bread.  

PEPPARLAX FRÅN VÄSTANBÄCK MED 

PAPPARDELLEPASTA ELLER FÄRSK POTATIS I 

KRÄMIG VITLÖKSOSTSÅS

289 kr

Local pepper-cured salmon with pappardelle pasta 
or new potatoes in a creamy garlic cheese sauce.

FISH'N'CHIPS    265 kr
Panerad och stekt torsk (MSC-märkt), serveras 
med crispers och hemgjord remouladsås.
Breaded codfish with french fries and homemade 
remoulad sauce.

MOULES FRITES    275 kr

Färska blåmusslor i krämig sås med pommes.

Fresh mussles from the westcoast in creamy 
sauce served with pommes.

Gluten | Gluten

Laktos | Lactose

Ägg | Eggs

Kräftdjur | Crustacean

Blötdjur | Shellfish

Nötter | Nuts

Senap | Mustard

Selleri | Celery

Lupin | Lupin
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Barnens meny | Kids menu
BELGISK PANNKAKA   89 kr

En jättepannkaka med sylt och grädde.

Giant Belgium pancake with marmalade and cream.

FISH'N'CHIPS    98 kr
Panerad och stekt torsk, serveras med 
pommes  och egen remouladsås.
Fish'n'chips, breaded codfish with french fries, 
 and homemade remoulad sauce.

HAMBURGARE                                                                 98 kr
Önskas bacon, ost, sallad, tomat eller dressing på din 
burgare? Säg bara tilll!
Hamburger. Want bacon, cheese, lettuce, tomato or 
sauce on your burger? Just let us know!

Desserter | Desserts
TIRAMISU    119 kr

CRÉME BRÛLÉE  119 kr

VANILJPANNACOTTA MED HALLONCOULIS  99 kr

BELGISK CHOKLADMOUSSE   99 kr

...eller välj från vår dessertdisk! 
Där ni hittar glass och våra hembakade efterrätter!

...or choose from our homemade sweets 
 and ice cream bar at the entrance!

Vegetariska rätter | 
Vegetarian dishes
CHAMPINJONPASTA   198 kr
Linguine med skogschampinjon, persilja och färskriven 
parmesan.
Linguine with mushrooms, parsley and freshly 
grated parmesan cheese.

HALLOUMIBURGARE    215 kr
Serveras med pesto, srirachamajo, syrad röd lök, 
saltgurka och crispers.
Halloumi hamburger, served with pesto, sriracha 
mayo, pickled red onion, pickled cucumber and 
crispers.

BAKAD ROTSELLERI MED PESTORISOTTO,  

SPARRIS OCH SOJASMÖR, TOPPAD MED 

ROSTADE HASSELNÖTTER      

245 kr

Baked celeriac with pesto risotto, asparagus and soy 
butter, topped with roasted hazelnuts

Sallader | Salads
SOMMARSALLAD MED VARMRÖKT 

PEPPARLAX FRÅN VÄSTANBÄCK

275 kr

Serveras med hallondressing. 

Summer salad with warmly smoked  
local peppar salmon and raspberry dressing.

Nötter | Nuts

Senap | Mustard

Selleri | Celery

Lupin | Lupin

Gluten | Gluten

Laktos | Lactose

Ägg | Eggs

Kräftdjur | Crustacean

Blötdjur | Shellfish

Nötter | Nuts

Senap | Mustard

Selleri | Celery

Lupin | Lupin



Dryck | Drinks

Öl
Sofiero, 33 cl. 5,2%  65 kr
Bitburger, 33 cl. 4,8% 79 kr
Sofiero, 50 cl. 5,2 % 89 kr
Höga Kusten, 50 cl. 5,3% 89 kr
Carlsberg hof, 33 cl. 4,2% 75 kr
Ricky's IPA, 50 cl. 5,5% 95 kr
Lagunitas IPA, 33 cl 6,2%  89 kr
Duvel, 33 cl. 8,5 %               109 kr
Delirium Tremens, 33 cl, 8,5 % 119 kr
Delirium Tremens Red, 33 cl, 8 % 119 kr
Kwak, 33 cl.  8,4% 115 kr
Leffe blond, 33 cl. 6,6% 98 kr
Chouffe, 33 cl. 8% 115 kr
Chouffe Cherry, 33 cl. 8% 115 kr
St Bernardus Abt 12, 33 cl. 10%  115 kr
Trippel Karmeliet, 33 cl. 8,4%  115 kr
Hoegaarden, 33 cl. 4,9% 79 kr
Westvleteren, 33 cl. 10,2% 275 kr
Timmermans kriek, 25 cl, 4 % 69 kr
Crabbies Ginger beer, 33 cl. 4 % 89 kr
Paix Dieu, 33 cl, 10 % 119 kr
Fourchette, 33, 7,5 % 119 kr

Alkoholfritt
Alkoholfritt öl – Bitburger 
Drive, 33 cl

49 kr

Alkoholfritt öl – A ship full of 
IPA, 33 cl

49 kr

Alkoholfritt öl – Erdinger 
Weissbier,  33 cl

49 kr

Alkoholfritt vin 49 kr
Alkoholfri cider 49 kr
Lättöl 32 kr
Bubbelvatten, naturell eller 
citron

32 kr

Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Pepsi, Pepsi Max, Fanta, Fanta 
Exotic, 7up Free

32 kr

Kaffe, Te 30 kr

Cider & blanddrycker
Kopparberg Cider Crispy Apple 75 kr
Kopparberg Cider Päron 75 kr
Briska Passionsfrukt & Persika 75 kr
Briska Fläder 75 kr
The Apple Sour Project 75 kr
Somersby 75 kr

Rött vin
Husets vin, glas 98 kr
Les Oliviers Merlot 
Mourvèdre, Frankrike

395 kr

Tommasi Graticcio 
Appassionato, Italien

495 kr

La Familia Barbera DOC, 
Italien

445 kr

Maree d’Ione, Nero di Troia, 
Italien

495 kr

Mas Collet Selecció, Spanien 695 kr
Ontañon Reserva Rioja, 
Spanien

525 kr

Drac, Priorat, Spanien 895 kr

Vitt vin
Husets vin, glas 98 kr
Les Oliviers Chardonnay, 
Frankrike

395 kr

Da Luca Pinot Grigio, Italien 445 kr
Albariño Riax Biaxas, Spanien 545 kr
Sancerre La Perrière, Frankrike 695 kr

Rosévin
Husets vin, glas 98 kr
Les Oliviers Grenache Cinsault 
Rosé, Frankrike

395 kr

La Gordonnes Provence, 
Frankrike

425 kr

Alma Atlantica 495 kr

Mousserande
Prosecco, glas 105 kr
Perlino Prosecco EKO, Italien 475 kr
Cava Marrugat 545 kr
Cava Guilera Gran reserva 2015 795 kr
Champagne Pommery, 
Frankrike

950 kr

Drinkar
Aperol Spritz 119 kr
Prosecco Mule 139 kr
Limoncello Spritz 139 kr
Bellini 139 kr
Sgroppino 139 kr
Cuba Libre 139 kr
Gin Tonic 139 kr
Gin Tonic Elderflower 139 kr
Irish Coffee 139 kr
Kaffe Karlsson 139 kr
Redbull Vodka 149 kr

Avec per cl.

Bells Whisky 30 kr 
Calvados 30 kr 
Jack Daniels 30 kr
Jameson 27 kr
Rom 32 kr
Brugal 1888 33 kr
Cognac VSOP 35 kr
Vodka 23 kr
Hallands fläder 23 kr
OP Andersson 23 kr
Jägermeister 23 kr
Baileys 26 kr
Xanté Päron 30 kr
Cointreau 30 kr
Amaretto 30 kr

Barmeny
Mixed nuts 45 kr
Charkbricka 190 kr


